S

Centro Canm R\Gnuomll t

SRL

SCHEDA TECNICA
PRODOTTO

REVISIONE 1
DEL 10/04/24

TAGLIATA AL GINEPRO

CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE E TECNICHE

Descrizione articolo

Tagliata di bovino adulto con ginepro

Codice interno prodotto 5018

Produttore Centro Carni Rigamonti srl

Codice azienda 101300

|Categoria Elaborati < 4 et o _ AN e
Presentazione Sfuso o preincartato

Stato fisico Fresco

Ingredienti: came drbovino adulto. crema ginepro (olio di girasole (contiene emulsionante: E471), piante aromatiche
(bacche di ginepro (2%), basilico, prezzemolo in foglia disidratato. aglio granulare, alloro in foglie, rosmarino),
spezie (pepe nero, chiodi di garofano, pepe rosa), sale. estratto di lievite) ah brine ( sale, amido di patata, corretton
di acidita: citrato trisodico, acetato di sodio, destrosio, antiossidante, ascorbato di sodio, fibre vegetali (psyllium,
bamboo) Coadiuvanti tecnologici: olio di semi di girasole (con funzione antipolvere) E551 biossido di

Ingredienti silicio (antiagglomerante) E451 gomma xantano (agente di sospensione)
*Allergeni segnalati in grassetio
PRESENTAZIONE carne di bovino con crema al ginepro
. COLORE bianco/rosato
Specifiche prodotto
ODORE delicato
CONSISTENZA  morbida
~ ALTRE INFORMAZIONI . | _
Trattamenti subiti Lavorazione
Condizionamento Preincartato
Shelf life Da 2/3 giorni
Etichettatura Etichetta esposta
Modalita di conservazione 0/+4°C
Modalita di vendita Peso

Istruzioni per I’uso

Consumare previa cottura

Cross Contaminazione

In ragione delle altre tipologie di prodotti fabbricati, non ¢ possibile escludere
completamente la possibilita di cross contaminazione con uovo, latte, soia,
sedano, sesamo e senape. In ogni caso, la ditta produttrice mette in atto una serie
di procedure al fine di ridurre il pericolo di contaminazione crociata (separazione,
identificazione delle materie prime contenenti allergeni, utilizzo dei contenitori
con appositi dosatori).




