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HAMBURGER DI VITELLO CON GRANA E RUCOLA

CARATT]f,RISTICHE MERCEOLOGICHE E TECNICHE

Descrizione articolo

Carne di vitello con formaggio duro e rucola

Codice interno prodotto 5016

Produttore Centro Carni Rigamonti srl
Codice azienda 101300

Categoria Elaborati

Presentazione Sfuso o preincartato

Stato fisico Fresco

Ingredienti: carne di vitello (carne di vitello, ROXAN B ( saccarosio, sale, supporti E331 citrato di sodio,
fibra vegetale alimentare, destrosio, regolatori di acidita, E262 acetato di sodio, antiossidanti E300 acido
ascorbico, aromi naturali (preparazioni aromatiche), scaglie di grana (latte, sale, caglio,) rucola.

Ingredienti
*Allergeni segnalati in grassetto
PRESENTAZIONE vitello con formaggio e rucola.
SpeBikiche proddtto COLORE rosato, bianco (formaggio) verde (rucola)
ODORE delicato
CONSISTENZA morbida
ALTRE INFORMAZIONI
Trattamenti subiti Lavorazione
Condizionamento Preincartato
Shelf life Da 2/3 giorni
Etichettatura Etichetta esposta
Modalita di conservazione 0/+4°C
Modalita di vendita Peso

Istruzioni per I’uso

Consumare previa cottura

Cross Contaminazione

In ragione delle altre tipologie di prodotti fabbricati, non ¢ possibile escludere
completamente la possibilita di cross contaminazione con uovo, latte, soia,
sedano, sesamo e senape. In ogni caso, la ditta produttrice mette in atto una serie
di procedure al fine di ridurre il pericolo di contaminazione crociata (separazione,
identificazione delle materie prime contenenti allergeni, utilizzo dei contenitori
con appositi dosatori).




